










Tabella Allergeni - Regolamento UE 1169/2011

Tabella Allergeni - Panini e Tavola Calda

Le nostre procedure HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata ed il personale
è addestrato per occuparsi di tale rischio. Tuttavia, occorre segnalare che in alcuni casi, a causa di
esigenze oggettive, le attività di preparazione somministrazione di alimenti e bevande possono
comportare la condivisione di aree, recipienti ed utensili. Quindi, non si può escludere la possibilità
che i prodotti alimentari entrino in contatto con altri prodotti alimentari, compresi altri allergeni.

Per ulteriori informazioni rivolgersi al personale di servizio.

Note Importanti
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Patate fritte con 
buccia 

              

Insalata verde               

Bruschette miste x              

Verdure di 
stagione saltate 

              

Insalata di arance 
e finocchi e olive 

nere 
              

Caponata al forno        x    x   

Gran tagliere x  x    x x       

Caprese ai due 
datterini 

x      x x       

Raviolo di melone 
e menta 

x x             

Tartare di manzo 
agli agrumi 

              

Pappardelle ai 
fungi porcini e 

salsiccia 
x x     x        

Rigatoni al ragù di 
maialino nero 

x              

Pasta al 
pomodoro 

x              

Pasta fresca alla 
norma e crema di 

basilico 
x      x        

Cosciotto di pollo 
lardellato farcito 

con salsiccia 
              

Salsiccia al ceppo 
grigliata 

              

Pancettone a 
bassa 

temperatura 
x      x        

Cotoletta di 
manzo con 

patatine fritte 
x      x        

Crocchettone di 
patate e 

mozzarella 
x x  x   x        

Ravioline fritte 
alla ricotta 

x      x        

Torta della casa x x     x x       

Crostata della casa x x     x        

Ciambella della 
casa 

x x     x X       

Biscotti al burro x x     x        
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COLAZIONE 
(VARIE) 

x  x    x x       

TAVOLA CALDA 
(VARIE) 

x      x x       

PANINI               

VERSANTE SUD x      x        

ORTO DELL’ETNA x              

VERSANTE NORD x      x        

LAVICO x      x        

BRUNEK x      x        

SCIARA NUOVA x      x x       

 


